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UFRRJ

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE PESQUISA E POS-GRADUACAO
SECRETARIA ACADEMICA DE POS-GRADUAGCAO (SAPG)

PROGRAMA ANALITICO

DISCIPLINA
Cadigo: 1Z-1008-4 Nome: Boas Praticas em Fabricagdo de Ra¢do Animal
Créditos™*: Carga Horaria Total: 45 horas

*Cada crédito Teorico corresponde a 15 horas-aula e cada Pratico a 30 ou 45 horas.

DEPARTAMENTO DE: Programa de Pés-Graduacdo em Zootecnia

INSTITUTO DE: Zootecnia

PROFESSORA: Christiane Silva Souza
CPF: 714.021.361-53 E-mail: christianessouza@gmail.com

OBJETIVOS:

Geral: Estudar as principais ferramentas de controle de qualidade na producdo de
racOes para animais. Detalhar os requisitos exigidos pela legislacdo e os procedimentos
adotados nas Boas Praticas de Fabricagdo (BPF’s) de ragoes.

Especificos: Apresentar os processos utilizados numa fabrica de ragéo; e Identificar os
pontos criticos no processo de producdo de ragdes para animais.

EMENTA:
Os seguintes contetidos serdo abordados:
1) Processos de producéo de racdes: equipamentos, etapas e tecnologias;
2) Qualidade na producéo de ra¢des para animais;
3) Boas Praticas de Fabricagdo (BPF’s);
4) Procedimentos Operacionais Padrdao (POP’s);
5) Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC);
6) ConsideracOes praticas / pontos criticos na fabricacdo de racfes para animais.

CONTEUDO PROGRAMATICO:
1) Processos de producéo de ragdes: equipamentos, etapas e tecnologias
1.1 Fluxograma do processo de fabricacdo de ragdes;
1.2 Principais equipamentos usados nas fabricas de racoes;
1.3 Extrusdo e peletizacao de ragdes.

2) Qualidade na producéo de rac¢des para animais
2.1 Garantia de qualidade, rastreabilidade e certificacéo;
2.2 Ferramentas de qualidade usadas nas fabricas de ragoes;
2.3 Qualidade de ingredientes;
2.4 Controle de qualidade aplicado as etapas de pré-limpeza, moagem, pesagem,
mistura e expedicao de produtos acabados.

3) Boas Praticas de Fabricacio (BPF’s)
3.1 Conceito e aplicagdes das BPF’s;
3.2 Regulamento Técnico sobre as CondicGes Higiénico-Sanitarias e de BPF’s para
Estabelecimentos Fabricantes de Produtos destinados a Alimentagdo Animal e o
Roteiro de Inspecéo.
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4) Procedimentos Operacionais Padrdo (POP’s)
4.1 Descri¢ao dos POP’s;
4.2 Higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios.

5) Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)
5.1 Seguranca na indudstria de alimentos para animais;
5.2 Pontos criticos de controle na fabricacdo de racoes.

6) Consideracdes praticas / pontos criticos na fabricacdo de racGes para animais
6.1 Roteiros para diagndstico e controle de pontos criticos;
6.2 Pontos criticos na recepcao / beneficiamento e estocagem de cereais a granel;
6.3 Pontos criticos na estocagem de ensacados e no ensilamento;
6.4 Pontos criticos na dosagem, moagem e misturas;
6.5 Fontes de contaminacgéo das racdes.

7) Aula Prética na Fabrica de Rag6es da UFFRJ
7.1 Discussdo dos principais conceitos/assuntos apresentados na Disciplina.

METODOLOGIA:

As aulas serdo ministradas de forma expositiva e dialogada, com a utilizacdo de
recursos audiovisuais: projetor - datashow, quadro e pincel. A atividade pratica seréa realizada
na Fabrica de Racbes da UFRRJ. Os (as) académicos (as) serdo avaliados por uma Prova
Teorica e um Seminario, cujos contetidos contemplardo as tematicas discutidas na Disciplina.
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PERIODICOS CIENTIFICOS E OUTROS:
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento — http://www.agricultura.gov.br/
Sindicato Nacional da Industria de Alimentacdo Animal — http://sindiracoes.org.br/




