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EDITAL DE ABERTURA DO PROCESSO DE SELECAO PARA A TURMA DE
MESTRADO (2026.1) DO PPG EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DA
UFRRJ

A Coordenagdo do Programa de Pos-graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
(PPGCTA) do Instituto de Tecnologia (IT) da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
(UFRRJ), no uso de suas atribui¢des e de acordo com o Regulamento dos Programas de Pos-
graduacdo Stricto Sensu da UFRRIJ, torna publica a abertura do Edital de Sele¢do para a turma
do primeiro semestre de 2026 na modalidade Mestrado Académico. O presente Edital de
Selecdo foi aprovado pelo Colegiado Executivo do Programa em sua 5% Reunido ordinaria

realizada em 12 de agosto de 2025

1.SOBRE O CURSO DE MESTRADO ACADEMICO EM CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS E SEUS OBJETIVOS

O Programa de P6s-Graduagao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTA) tem
como objetivo formar recursos humanos qualificados para atuar no magistério superior,
profissionais especializados para atender aos setores com atividades de pesquisa cientifica e

desenvolvimento, bem como a area de educacao.

O Programa tem como principal papel a formagao de pessoas capacitadas na elaboragao
de projetos, levando ao desenvolvimento de ideias que priorizem, fundamentalmente, a
melhoria da qualidade de vida da populagdo brasileira, visando contribuir para o
desenvolvimento do pais. A producgdo intelectual desenvolvida pelo PPGCTA esta alinhada
com a necessidade de producdo de tecnologia capaz de atender as necessidades do setor
agroalimentar brasileiro. O PPGCTA visa, sobretudo, a formagao de cidaddaos conscientes,
¢ticos e capazes de atuar em busca de mudangas na nossa sociedade no desenvolvimento
tecnoldgico e produzir conhecimento basico e aplicado dirigido a 4rea de alimentos. O
programa capacita seus alunos por meio de metodologias que contemplam a andlise critica e a

reflexdo sobre as principais questoes ligadas adrea de ciéncia e tecnologia de alimentos.

Informagdes detalhadas sobre o PPGCTA poderao ser obtidas no enderego eletronico

(https://cursos.uftrrj.br/posgraduacao/ppgcta) ou pelo e-mail (ppgctarural@gmail.com).

Dentro da principal missdo de um programa de pos-graduagdo, formar recursos
humanosde alto nivel, a énfase tem sido dada no estabelecimento de colaboragoes éticas entre

pesquisadores de diversas institui¢cdes para propor resolugdes deproblemas do setor produtivo e
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da sociedade em geral, na area de alimentos, de maneira inovadora.

As vagas serdo destinadas ao PPPGCTA da UFRRIJ, no campus Seropédica, RJ. Em
funcdo da vinculagdo do orientador, das disciplinas oferecidas e/ou da parte experimental do

projeto de dissertacao ou tese, as atividades poderao ocorrer em Seropédica, em Guaratiba

(cidade do Rio de Janeiro) e/ou em Volta Redonda-RJ.

2. PERFIL DOS CANDIDATOS E DO PROFISSIONAL A SER FORMADO

O programa recebe ingressantes das mais diferentes areas de formagao, como Medicina
Veterinaria, Zootecnia, Nutricdo, Agronomia, Engenharia de Alimentos, Engenharia Quimica,
Farmacia, Licenciatura em Ciéncias Agricolas, Quimica, Gastronomia, entre outros. Além
disso, a grande maioria desses alunos ¢ oriunda da cidade do Rio de Janeiro, Baixada e
Interior Fluminense, como também de outros estados, como Minas Gerais, Tocantins, Ceara.
Sergipe, Sao Paulo, Bahia, Rio Grande do Norte, entre outros. Cabe destacar a expressiva
quantidade de estudantes estrangeiros no PPGCTA-UFRRJ. Tradicionalmente, os oriundos do
Peru sdo o maior nimero, mas outros paises da América do Latina (Colombia, Cuba e
Honduras) da Africa (Mogambique e Angola) e até da Asia (Siria) tém vindo realizar seus

estudos no PPGCTA.

As vagas serdo oferecidas para as areas de concentragdo e linhas de pesquisa do

PPGCTA, citadas abaixo:

Areas de concentragdo: Ciéncia de alimentos ou Tecnologia de alimentos. Linhas de
pesquisa:

Area de Concentracio em Ciéncia de alimentos:

- OBTENCAO, CARACTERIZACAO E APLICACAO DE COMPOSTOS DE
INTERESSE PARA A INDUSTRIA DE ALIMENTOS;

- QUALIDADE DE MATERIAS-PRIMAS E PRODUTOS AGROINDUSTRIALIS.
Area de Concentracio em Tecnologia de alimentos:

- TECNOLOGIA, PROCESSAMENTO E INOVACAO APLICADOS A
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL;



- TECNOLOGIA, PROCESSAMENTO E INOVACAO APLICADOS A
PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL.

Aqueles(as) candidatos(as) que estejam em fase de conclusdo da graduagdo/mestrado
poderao se inscrever, desde que apresentem, na documentacdo de inscri¢ao, declaracao oficial
da institui¢do em que estudam com a data prevista para a colagao de grau/obtencao do diploma,
devendo esta ser anterior a data da matricula no PPGCTA (quando este aluno devera entregar
comprovante de conclusdo do ensino superior). Caso o(a) aluno(a) seja aprovado(a), mas nao
apresente comprovante de conclusdo e/ou declaragdo de colacdo de grau do ensino
superior/mestrado no prazo estipulado, sera eliminado e sua vaga sera disponibilizada para a

lista de espera.

3.VAGAS
Sera ofertado um total de até dez (10) vagas. Do total de vagas ofertadas, havera a

seguinte distribuicao:

- Até 20% do total de vagas (2 vagas) sera utilizado em sistema de cotas para pretos,
pardos e indigenas, visando o atendimento da Politica de A¢do Afirmativa prevista na Portaria
Normativa do MEC N° 13, de 11 de maio de 2016, e na Deliberagao CEPE N° 270/2021, de 30

de julho de 2021. A informacgao de inscrigdo neste sistema de cotas ¢ autodeclaratoria.

- Até 5% do total de vagas (1 vaga) sera utilizado em sistema de cotas para pessoas
com deficiéncia(PCD), visando o atendimento da Politica de A¢do Afirmativa prevista na
Portaria Normativa do MEC N° 13, de 11 de maio de 2016, e na Deliberagdo CEPE N°
270/2021, de 30 de julho de 2021.A informagdo de inscri¢do neste sistema de cotas ¢

autodeclaratoria.

- Até¢ 10% do total de vagas (1 vaga) serdo destinadas a funcionarios técnico-

administrativos da UFRRJ (PQI).

- Até¢ 5% do total de vagas (1 vaga) serd utilizado em sistema de cotas para
quilombolas, visandoo atendimento da Politica de Acdo Afirmativa prevista na Portaria
Normativa do MEC N° 13, de 11de maio de 2016, € na Deliberagao CEPE N° 556/2023, de 03

de outubro de 2023. A informacgao deinscri¢dao neste sistema de cotas ¢ autodeclaratoria.

- Até 5% do total de vagas (1 vaga) sera utilizado em sistema de cotas para travestis e
transexuais, visando o atendimento da Politica de Ag¢do Afirmativa prevista na Portaria
Normativa do MEC N° 13, de 11 de maio de 2016, e na Deliberacao CEPE N° 556/2023, de 03

de outubro de 2023. A informacao de inscri¢ao neste sistema de cotas é autodeclaratoria.

- Até 5% do total de vagas (1 vaga) serd utilizado em sistema de cotas para refugiados,



visando o atendimento da Politica de Acao Afirmativa prevista na Portaria Normativa do MEC
N° 13, de 11 de maio de 2016, ¢ na Deliberacdo CEPE N° 556/2023, de 03 de outubro de 2023.

A informacao de inscri¢ao neste sistema de cotas ¢ autodeclaratoria.

- No caso de editais para preenchimento de demandas especiais, de projetos de pesquisa,
ou editais direcionados para um determinado publico ou ainda linhas e projetos de pesquisa
especificos, o nimero de vagas e sua alocagdo serd definido em funcdo dos critérios da(s)

agéncia(s) de fomento ou 6rgdos financiadores.

- Informamos que os candidatos as vagas da Politica de A¢des Afirmativas da UFRRJ
deverdo preencher e anexar no ato da inscri¢do o formulério especifico a cota pretendida
(disponivel nos anexos neste edital) e, em caso de aprovacao, serdo entrevistados por Comissao
de Heteroidentificacdo (no caso das vagas étnico-raciais), Comissdo de Entrevista
Complementar (no caso das vagas para travestis e transexuais) ou por Comissdo
Multiprofissional (no caso das vagas para PCDs), em data e horario estabelecidos no
cronograma deste edital de sele¢do.

- O/a candidato/a, ainda que pertenca a mais de um grupo identitirio, podera se
inscrever somente a uma modalidade de cota.

- Os/as candidatos/as negros; indigenas; quilombolas; travestis e transexuais;
refugiados; e pessoas com deficiéncia concorrerdo concomitantemente as vagas reservadas e as
vagas de ampla concorréncia, de acordo com a sua classificagdo no processo seletivo.

- Os/as candidatos/as classificados dentro do nimero de vagas oferecido para ampla
concorréncia ndo serdo computados para efeito do preenchimento das vagas direcionadas para
acoes afirmativas.

- Vagas destinadas a cotas que nao forem preenchidas por falta de candidato/a, poderao

ser realocadas para a ampla concorréncia.

Em todos os casos, os(as) candidatos(as) inscritos(as) nestas modalidades deverao
passar por todas as etapas e serem aprovados no processo de selecdo. O PPGCTA se reserva ao

direito de ndo preencher todas as vagas em casos excepcionais.

4.PRAZO PARA AS INSCRICOES

As inscri¢des serdo realizadas no periodo de 25 de setembro de 2025 a 16 denovembro de
2025.

As inscrigdes deverao ser feitas por meio do Sistema Integrado de Gestao de Atividades
Académicas (SIGAA/UFRRIJ), que pode ser acessado pelo endereco eletronico

https://sigaa.uftrj.br/sigaa/public/processo_seletivo/lista.jsf?aba=p-processo&nivel=S.
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O sistema de inscricdo (SIGAA) aceita apenas um arquivo por item, portanto, se
houver mais de um comprovante por item, os candidatos devem junta-los em um unico

PDF para, posteriormente, anexar ao sistema.

As inscri¢des poderdo ser feitas até o ultimo dia de inscri¢do previsto neste Edital.
Entretanto, a Comissdo ndo se responsabilizara por solicitacdo de inscri¢do ndo recebida por
motivos de ordem técnica dos computadores, falhas de comunicacdo, congestionamento das
linhas de comunicagdo, bem como por outros fatores que impossibilitem a transferéncia de

dados. Desta forma, orientamos aos candidatos que realizem a inscri¢gdo com antecedéncia.

Todos os documentos exigidos no presente edital deverdo ser anexados ao Sistema

durante a inscri¢ao no processo seletivo.

5.DOCUMENTACAO NECESSARIA A INSCRICAO

A inscri¢do do(a) candidato(a) no edital de mestrado implicara o conhecimento e a total
aceitagdo das condigdes estabelecidas neste documento, seus Anexos e todas as modificagdes

subsequentes, em relagdo as quais ndo podera alegar desconhecimento.

5.1 Documentagdo obrigatéria para a inscri¢do no processo de selecio para
candidatos(a) brasileiros(as). Todos os documentos deverdo ser anexados em arquivo “.pdf”
durante a inscricdo no Sistema:

a) Copia de documento de identificagdo com foto (p.ex., RG, carteira funcional) e do
CPF.

b) Copia do diploma de curso superior ou, no caso de candidatos que ainda ndao o
possuirem, declaragdo de conclusdo do curso expedida pela institui¢do (com prazo maximo de
um ano). No caso de candidatos que ainda ndo concluiram a graduacdo, deve ser apresentada
declaragdo oficial da Instituicdo de Ensino Superior, informando a data prevista para a colagao
de grau/obtencao do diploma, que deve ser anterior a data prevista para a matricula em caso de
aprovacao.

¢) Copia do histérico escolar de graduacao;

d) Curriculum vitae documentado no modelo Curriculo, enfatizando informagdes sobre
a sua experiéncia profissional nos ultimos 5 anos, em especial aquelas voltadas para os temas
do Programa. E imprescindivel que Curriculo Lattes contenha SOMENTE as seguintes
informagdes: Identificacdo, enderego, formacao académica, formacdo complementar, atuagdo
profissional, produgdes académicas e técnicas a_partir de 2021. Todos os comprovantes
deverao estar contidos num arquivo unico (pdf), organizados por topicos € numerados, seguindo

a ordem em que estdo citados no curriculo.

e) Carta de intencao (modelo livre e no formato pdf) informando objetivos que pretende

alcancar com o curso e a indicagdo de 02 provaveis orientadores do quadro docente permanente



do PPGCTA, que pode ser verificado em: https:/cursos.uftrj.br/posgraduacao/ppgcta/es/area-de-

concentracion

f) No caso de candidatos com vinculo empregaticio, apresentar Declaracdo da
Instituicdo coma qual tem vinculo, concordando com a realiza¢do do curso e sua conclusdo
dentro de um periodo maximo de 24 meses (com 20 horas/semanais para dedicacdo minima as
atividades do curso) a contar da primeira matricula.

g) No caso de candidatos as vagas de Ag¢des Afirmativas, estes devem preencher a
Autodeclaragio Etnico-racial no caso de candidatos negros (pretos e pardos) e indigenas
(Anexos 2 e 3), ou a Autodeclaragdo para Pessoa com Deficiéncia no caso de PCDs (Anexos
4).

h) No caso de inscritos (as) nas vagas reservadas a quilombolas, deverdo ser
apresentados os seguintes documentos : a) declaragdo de pertencimento emitida por suas
comunidades de origem a partir de seus proprios métodos de verificagao étnico-racial (videos
produzidos por liderangas, certidoes de cartorio, declaragao assinada por liderangas (Anexo 5),
b) o documento de certiddo da sua comunidade emitido pela Fundagdao Cultural Palmares,
assegurando a este grupo o direito a autodefinicdo preconizado pela Convengdo n° 169 da
Organizagao Internacional do Trabalho (OIT).

1) No caso dos candidatos/as refugiados/as, deverdo ser apresentado um dos seguintes
documentos: a) certiddo emitida pelo Comité Nacional Para os Refugiados — Conare; ou b) -
condi¢do de solicitante de refiigio, comprovada pelo DP-RNM — Documento Provisério de
Registro Nacional Migratério ou documento similar emitido pelo Departamento de Policia
Federal, de acordo com os procedimentos regulamentados pela Lei 9.474/97; ou ¢) - condicao
de regularidade migratoria, comprovada pela Carteira de Registro Nacional Migratério
(CRNM) ou protocolo de requerimento equivalente emitido pelo Departamento de Policia
Federal, com autorizagdo de residéncia por tempo determinado ou indeterminado, decorrente de
acolhida humanitaria ou outras politicas de carater humanitario do governo brasileiro.

j) No caso das/dos candidatas/os transexuais e das candidatas travestis que optarem por
concorrer pelo sistema de reserva de vagas: autodeclaragao (Anexo 6) preenchido no ato da
inscri¢cdo do processo seletivo.

- Informacdes presentes no curriculo e nio comprovadas documentalmente através

de copias dos comprovantes nao serdo consideradas na avaliacio.

-Caso os documentos encontrem-se desordenados ou desorganizados, o(a)

candidato(a) podera receber pontuacio zero neste item, o que podera resultar em
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eliminacio no processo seletivo, com base na sua nota final.

Toda a documentacdo solicitada no processo de selecio sera anexada

exclusivamente no SIGAA e durante o ato da inscricao.

A Secretaria do Programa nao recebera nenhum tipo de documento, ja que o inico

canal de recebimento de documentos do processo de selecio é o SIGAA.

Nao serdo aceitas inscrigdes com documentacio incompleta. Os(as) candidatos(as) com
documentagao incompleta serdo comunicados sobre o indeferimento de suas inscri¢des. Todos

os documentos listados acima s3o obrigatorios.

6.SELECAO

A selecgdo sera realizada por Comissdo de Sele¢ao composta por docentes do quadro de
permanentes e colaboradores do PPGCTA e sera designada pelo Colegiado Executivo do

Programa. Cabe a Comissdo de Selecao realizar todas as etapas do Processo Seletivo.

A matricula no Programa esta limitada ao nimero de vagas disponibilizadas pelo
Programa neste Edital (at¢ 10 vagas) e a disponibilidade de orientagdo dos docentes
habilitados pelo Programa (Tabela 1), bem como a aprovacdo do(a) candidato(a), que, se

aprovado no Edital, poderd se matricular no PPG dentro do proximo semestre apenas.

6.1. Comissao de selegdo:

A selecao serd realizada por Comissao de Selecao composta pelos docentes constantes
na Tabela 2. A Comissdo de Selecdo podera ser alterada ao longo do processo seletivo,
mediante decisdo do Colegiado Executivo, e devera ser divulgada na pagina eletronica do

PPG a nova composicao.

6.2. Etapas do Processo de selecio

O processo de selecdo serd realizado presencialmente, na UFRRJ, em local a ser
definido e informado com 48 horas de antecedéncia aos candidatos inscritos no Processo de
Selecdo. Essa etapa podera ser realizada de forma remota, para candidatos(as) estrangeiros(as)
ou que comprovem residéncia fora do Estado do Rio de Janeiro hé pelo menos 6 meses a partir
da data do inicio das inscrigdes para este processo seletivo. No caso de se enquadrar nas
condigdes para realizacdo no formato remoto, o(a) candidato(a) devera manifestar no ato da
inscri¢do que se encaixa nesses critérios e que se responsabilizard por qualquer falha de conexao

que inviabilize a aplicagdo e resulte em eliminagdo no processo seletivo.



Tabela 1. Docentes aptos a orientar no edital de Mestrado turma 2026-1

Docente vagas Link cv lattes Atuagio
Dra. Tatiana Saldanha 01 Lattes Atua em cromatog(aﬁa, Espectrometria de
Contato:  tatysal@gmail.com http:/lattes.cnpq.br/449 | massas, Lipidios, Acidos graxos, Colesterol,
0420513661579 Fitosterois, Produtos de oxidagdo lipidica,
Determinagdo de compostos bioativos em fontes
vegetais, Efeito protetor de compostos bioativos
emlipidios insaturados
Dr. Carlos Wanderlei Piler de 01 Lattes: Atua em Analises fisicas de Amido, Ciéncia e
Carvalho http://lattes.cnpq.br/353 | Tecnologia de Cereais, Tubérculos e Raizes e
Contato: 2473530387852 Extrusdo Termoplastica dos Alimentos.
carlos.piler@embrapa.br
Dr. Edwin Elard Garcia Rojas 01 Lattes: Atua em Microencapsulacdo, Propriedades
Contato: http:/lattes.cnpq.br/120 | funcionais, fisicas e reologias de fluidos
edwinr@id.uff.br 5756654416987 alimenticios.
Dra. Mariana Teixeira da Costa 01 Lattes: Atua em extracdo e estabilidade de compostos
Machado http://lattes.cnpq.br/00 bioativos, filmes bioativos ¢ encapsulagéo por
Contato: 3246936620394 gelificagdo idnica.
marianateixeira@ufirj.br
Dra. Rosires Deliza 01 Lattes: Atuana area de analise sensorial de
Contato: http://lattes.cnpq. comportamento do consumidor
rosires.deliza@embrapa br/3671854931659782
Dr. Otniel Freitas 01 Lattes: http:/lattes.cnp | Atua em micotoxinas, seguranga ¢ qualidade de
Contato: q.br/40672065633847 | alimentos, fraudes e adulteracdo em café, pds-
otniel.freitas@embrapa.br 38 colheita de frutas.
Dra. Lourdes Maria Correa Cabral 01 Lattes: Atua em processos de separagdo e concentragao
Contato: http:/lattes.cnpq.br/724 | com énfase em extragdes energéticas ou
lourdes.cabral@embrapa.br 9897840870537 assistidas e tecnologia de membranas.
Dr. Amauri Rosenthal 01 Lattes: Atua em ProcessamentoTérmico e Tecnologias
Contato: http://lattes.cnpq.br/13 | Inovadoras na Produg@o de Alimentos com
amauri.rosenthal@embrapa.br 29532290735502 énfase em Tecnologia de Alta Pressdo.
Dr. José Lucena Barbosa Junior 01 Lattes: Atua em processos de desidrata¢do e no
Contato: http://lattes.cnpq.br/52 aproveitamento de residuos daindustria de
lucena@ufrrj.br 28796959263366 alimentos.
Dra. Maria Ivone M J Barbosa 01 Lattes: Atua em propriedades nutricionais e funcionais
Contato: http://lattes.cnp de farinhas e biomassas de frutas e olericolas
mivone@gmail.com q.br/36094454787258 | organicas e aplicagdo em produtos
82 alimenticios
Total 10 - -
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Tabela 2 Comissao avaliadora do presente edital

Membro Instituicao
Dr. Amauri Rosenthal EMBRAPA
Dr. Carlos Wanderlei Piler de Caevalho EMBRAPA
Dr. Davy William Hidalgo Chavez PNPD/UFRRJ
Dr. Edwin Elard Garcia Rojas UFF
Dra. Elisa Helena da Rocha Ferreira UFRRJ
Dra. Gesilene Mendonga de Oliveira UFRRJ
Dr. José Lucena Barbosa Junior UFRRJ
(presidente)
Dra. Maria lvone M. Jacintho Barbosa UFRRJ
Dra. Mariana Teixeira da Costa UFRRJ
Machado
Dr. Ormindo Domingues Gamallo UFRRJ
Dr. Otniel Freitas Silva EMBRAPA
Dra. Rosa Helena Luchese UFRRJ
Dra. Rosires Deliza EMBRAPA
Dra. Tatiana Saldanha UFRRJ
Dra.Vanessa Salles PNPD/UFRRJ

O presente processo sera dividido em 4 etapas, conforme detalhado a seguir:

1. Homologac¢do das inscrigdes: esta etapa tem carater eliminatério e visa verificar se a
documentagdo exigida no item 5.1. do edital foi integralmente atendida pelo(a) candidato(a).
Candidatos(as) que ndo cumprirem esse requisito terdo sua inscri¢do indeferida pela Comissao
de Selecao.

ii. Andlise do CV Lattes: esta etapa tem carater classificatério. O Curriculum vitae
(CV) do(a) candidato(a), devidamente documentado, sera analisado e pontuado de acordo com
informacdes sobre a experiéncia profissional voltadas aos temas do curso (méximo de 10
pontos). A tabela de pontuacao do Curriculum vitae (barema) encontra-se detalhada no Anexo
6.

iii. Avaliacdo Oral (AO) (maximo 10 pontos): etapa de carater eliminatorio na qual o(a)
candidato(a) responderd a perguntas para a banca de selecdo sobre temas relacionados a carta
de intengdo, onde sua trajetoria pregressa, interesses € motivacdes para ingresso no Curso
deverdo estar contempladas. Espera-se que, durante a avaliagcdo oral, o(a) candidato(a) seja
capaz de demonstrar boa compreensdo sobre os objetivos e estrutura do Curso e
comprometimento com a agenda de atividades, incluindo como pretende conciliar o mestrado
com suas atividades profissionais. Nesta fase, o(a) candidato(a) devera obter nota igual ou

superior a 6,0 pontos (seis pontos). Candidatos(as) com nota inferior a 6,0 serdo eliminados.



iv. Prova Escrita (PE): etapa de carater eliminatério composta por questoes objetivas e
por uma redacgao.

a) No dia da prova escrita, o(a) candidato(a) devera estar munido de documento original
de identificagdo com foto;

b)O(a) candidato(a) terd que escolher 10 dentre 12 questdes objetivas para responder,
que versarao sobre um tema dentro das areas de concentragao do Programa e cujas referéncias
bibliograficas se encontram no Anexo 7.

¢) A redagdo terd no maximo 40 linhas e versara sobre um tema dentro das areas de
concentracao do Programa e cujas referéncias bibliograficas se encontram no Anexo 7. O(a)
candidato(a) recebera dois textos no momento da realiza¢ao da avaliagao sobre o tema abordado
e devera discorrer sobre o tema de forma critica.

d)O resultado final dessa etapa serd a média aritmética entre as questdes objetivas e a
redacao;

e)So0 serda considerado(a) aprovado(a) e seguird para as proximas etapas, o(a)

candidato(a) que alcangar média final igual ou superior a 6 (seis) nessa etapa;

6.2. Calculo da Média Final:

O calculo da média final de cada candidato serd obtido pela seguinte formula:

Nota Final = (A x 0,2)+ (Aiii x 0,4) + ( Aiv x 0,4)

Onde:

Aji =resultado do CV Lattes.

Ajii=resultado da avaliacao oral. Ajy =resultado da prova escrita.

Os(as) candidatos(as) serdo classificados(as) para a matricula em ordem decrescente
até atingir o numero de vagas disponiveis. Candidatos aprovados e ndo classificados
compdem lista de espera e podem ser chamados em caso de desisténcia, seguindo a ordem de
classificagdo. Porém, o PPG poderd ndo completar todas as vagas e optar por realizar um

futuro novo edital.

O Programa divulgara somente a lista com a identificacdo (nimero de inscri¢gao) do(a)s

candidato(a)s aprovado(a)s.

Todos(as) os(as) candidatos(as), ao se inscreverem no processo de sele¢dao, declaram
estar cientes e de acordo com as normas estabelecidas por este Edital. Da mesma forma,
autorizam a grava¢do de audio e imagem, para fins de eventual revisdo pela Comissdo de

Sele¢@o ou outra comissdo designada pela Coordenagdo para anélise de recursos.

O resultado da selegdo ndo estd vinculado ao recebimento de Bolsa de Estudos pelo



discente, de qualquer fonte, e a distribui¢dao de bolsas ficara a cargo da Comissao de Bolsas do

Programa, por meio de edital proprio e segundo os critérios das agéncias de fomento.

7 CRONOGRAMA DE SELECAO

Data/Periodo
Atividade
Inscricoes 25/09/2025 a

16/11/2025
Homologacao das inscri¢des 17/11/2025
Recurso da Homologacao das inscri¢des 17a18/11/2025
Analise e resultado do Recurso da Homologacao 19/11/2025
Prova Escrita 26/11/2025
Resultado da Prova Escrita 29/11/2025
Recursos sobre o resultado da Prova Escrita 29/11 a 30/11/2025
Analise dos Recursos da Prova Escrita 31/11/2025
Resultado dos Recursos Prova Escrita 01/12/2025
Analise dos documentos e Curriculo 02 a 03/12/2025
Resultado da Analise de documentos ¢ Curriculo 04/12/2025
Recurso da Analise de documentos ¢ Curriculo 05/12/2025
Analise dos Recursos da Analise de documentos e 08/12/2025
Curriculo
Resultado dos Recursos dessa etapa 09/12/2025
Avaliacdo dos candidatos pela Comissdo de
Heteroidentificacao (pretos, pardos e indigenas), 26/11/2025 a
Multiprofissional (PCDs) Comissdo de Entrevista 29/11/2025
complementar (transexuais e travestis) de Ingresso *
Divulgagdo do parecer da Comissdo de
Heteroidentificacao(pretos, pardos e indigenas). 01/12/2025
Divulgagdo do parecer da Multiprofissional (PCDs) 02/12/2025

Solicitagao da interposi¢dao de Recursos contra o parecer
emitido pela Comissdo de Heteroidentificagao (pretos,
pardose indigenas)

02/12/2025 - até as 20h - por e-
mail (proppg_afirmativa@ufirj.br)



mailto:proppg_afirmativa@ufrrj.br

Solicitagao da interposi¢ao de Recursos contra o parecer

emitido pela Comissao Multiprofissional (PCDs)

03/12/2025 - até as 18h

(nairuralrj@gmail.com);

Analise dos recursos contra o parecer emitido pela
Comissao de Heteroidentificagao

3a5/12/2025

Analise dos recursos contra o parecer emitido pela Comissao 04 a 08/12/2025
Multiprofissional (PCDs)

Resultado Final dos recursos contra o parecer emitido 08/12/2025
pela Comissao de Heteroidentificagao

Resultado Final dos recursos contra o parecer emitido 09/12/2025

pela Comissao Multiprofissional (PCDs) e Comissio de
Entrevista Complementar

Avaliagao Oral

11 e 12/12/2025

Resultado da Avaliagao Oral

15/12/2025

Recurso da Avaliagdo Oral

15 a 16/12/2025

Analise e resultado do Recurso da Avalia¢ao Oral 17/12/2025

Recurso Final 18 /12/2025

Analise Recurso Final 19/12/2025
Resultado dos recursos 22/12/2025
Matricula (previsdo) 10/03/2026

((*) A data e a hordria das entrevistas serdo informadas com antecedéncia. As atividades poderdo
ocorrer das 8:00 as 17:00 h com intervalo de duas horas para o almogo.

O inicio das aulas esté previsto para ocorrer em 09 de margo de 2026, mas as datas serdo

posteriormente divulgadas pelo programa.

8. RECURSOS

Os recursos de todas as etapas devem ser feitos pelos candidatos diretamente no
SIGAA, dentro do calendario de etapas do Processo Seletivo, exceto os destinados as
Comissoes Especiais (Comissdo de Heteroidentificagdo, Comissdo de Entrevista
Complementar ¢ Comissdao Multiprofissional de Ingresso), cujos recursos deverdao ser

encaminhados respectivamente para os seguintes e-mail: proppg_afirmativa@uftrj.br,

coordpolitica@ufrrj.br e nairuralrj@gmail.com. Nao havera revisdo da decisdo da Comissdo

sobre o recurso.


mailto:nairuralrj@gmail.com
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9. MATRICULAS

A matricula dos candidatos selecionados para o curso de Mestrado Académico sera
realizada via sistema académico pela Secretaria do Programa, devendo o candidato responder
com a devida celeridade as demandas da Secretaria do Programa enviadas ao e-mail

cadastrado durante a inscri¢ao, sob pena de ndo ter sua matricula confirmada.

No caso de candidatos que ainda ndao tenham obtido o seu diploma de
graduacdo/mestrado, este devera apresentar comprovante de colagdo de grau com data anterior a
do periodo de matricula. Os candidatos que ndo atenderem a esta determinagdo nado terao sua

matricula efetuada.

No ato da matricula, o candidato devera apresentar os documentos originais solicitados
no item 5.1

10. INFORMACOES ADICIONAIS

Os esclarecimento e informagdes adicionais acerca do contetdo deste edital podem ser
obtidos por meio do e-mail da Secretaria do PPGCTA:

Programa de Pos-graduagao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Enderego: UFRRJ, Instituto de Tecnologia, BR 465, km 7, Seropédica-RJ, CEP:
23897-001, E:mail: ppgctarural@gmail.com

Site: https://cursos.ufrrj.br/posgraduacao/ppgcta

Horario de atendimento ao publico externo na Secretaria do PPG: 09h00 as 16h00
(horario de Brasilia).

As vagas serdo destinadas ao Programa de Pos-graduaciao em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, no campus Seropédica, RJ. Em
funcdo da vinculagdo do orientador, das disciplinas oferecidas e/ou da parte experimental do
projeto de dissertacdo, as atividades poderdo ocorrer em Seropédica, em Guaratiba (cidade do

Rio de Janeiro) e/ou em Volta Redonda-RJ.


mailto:ppgctarural@gmail.com
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11. LISTA DE ANEXOS



ANEXO 1

CARTA DE ANUENCIA DO ORIENTADOR SUGERIDO*

Eu ,do

quadro de docentes permanentes do Programa de P6s-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentosda Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, em caso de aprovacao no
processo seletivo

para o curso de Mestrado do(a) candidato(a):

comprometo-me a orienta-lo(a) dentro das linhas do programa em que atuo e asseguro as

condigdes materiais para tal.

Declaro ainda que o(a) argui sobre sua trajetoria académica e profissional e se havia
alguma informagao relevante que pudesse comprometer o andamento de seu trabalho dentro

do grupo de pesquisa em que atuo.

Seropédica-RJ,__de de 2025.

Assinatura do Candidato Assinatura do orientador sugerido

*Essa carta ndo garante a relagdo entre orientando(a) e orientador(a). Ela auxiliara
o Colegiado Executivo (que é o responsavel por essa tarefa) na distribui¢do dos estudantes
entre os professores permanentes do PPGCTA.



ANEXO 2

AUTODECLARACAO ETNICO-RACIAL

(Obrigatoria para candidatos inscritos na modalidade de reserva de vagas dos autodeclarados
pretos, pardos e indigenas)

Eu,
_, portador do documento de identificacao civil
n° ,orgao
expedidor , e CPF
n° ,declaro-me: [ ] Preto(a); [ ]
Pardo(a); [

] Indigena:

(Informar a comunidade indigena), € opto
por concorrer as vagas reservadas no processo seletivo do Programa de P6s-Graduagdo em
Ciéncia eTecnologia de Alimentos da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro.

Declaro, ainda, os seguintes motivos que justificam minha autodeclaragao
(descreva quais motivos levam vocé a se identificar como preto, pardo ou indigena -
Preenchimento obrigatorio):

Eu, abaixo assinado e identificado, declaro ser verdadeira a informagao prestada acima.

. de de 20
(municipio) (dia) (més) (ano)

Assinatura do(a) candidato (a)



ANEXO 3

DECLARACAO DE PERTENCIMENTO ETNICO -
CANDIDATO INDIGENA

Nos, Abaixo assinados e identificados, residentes
Comunidade

na

localizada em

, N0

estado , CEP ,
declaramos para os devidos fins de direito que o (a) estudante:

RG , CPF , hascido (a) em
/[ / ,¢INDIGENA, residente nesta comunidade, mantendo lacos
familiares, sociais eculturais com a referida comunidade.

Declaramos ser verdadeira a informagao prestada acima.

. de de 20
(municipio) (dia) (més) (ano)

Assinatura de Lideranga

Nome:

CPFn°

Contato:

Assinatura de Lideranga

Nome:

CPFn°

Contato:

Assinatura de Lideranga

Nome:

CPF n°

Contato: —



ANEXO 4

AUTODECLARACAO PARA PESSOA COM
DEFICIENCIA

Eu,

,RGn° e CPFn°® ,

declaro,
para o fim especifico de atender ao Edital de seleg@o para o curso de

do Programa de Pés Graduac¢ao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro, que estou apto(a) a concorrer a vaga destinada a
Pessoa com Deficiéncia e que esta declaragdo esta em conformidade com a legislacdo vigente
e as diretrizes da Deliberagao n° 270/2021 do CEPE da UFRRIJ. Estou ciente de que, se for
detectada falsidade na declaracdo, estarei sujeito as penalidades previstas em lei.
Declaro que possuo a(s) seguinte(s) deficiéncia(s):

O laudo médico que acompanha esta autodeclaragao atesta a espécie e o grau da
deficiéncia, bem como informa detalhes sobre minhas limitagdes funcionais no desempenho
de atividades.

. de de 20
(municipio) (dia) (més) (ano)

Assinatura do(a) candidato (a)



ANEXO 5

DECLARACAO DE PERTENCIMENTO ETNICO — CANDIDATO/A

QUILOMBOLA
Nos, abaixo assinados e identificados, residentes na
Comunidade

s localizada em

,  no Estado , CEP:

, declaramos para os devidos fins de direito que o(a)
estudante
, RG
, CPF ,nascido (a)em / /

¢ QUILOMBOLA, residente nesta comunidade, mantendo lagos familiares, sociais e
culturaiscom a referida comunidade. Declaramos ser verdadeira a informagao prestada acima.

de de 20

(municipio) (dia) (més) (ano)

Assinatura de Lideranga
Nome:
CPFn°

Contato:

Assinatura de Lideranga
Nome:
CPF n°
Contato:

Assinatura de Lideranga
Nome:
CPF n°
Contato:




ANEXO 6

DOCUMENTO DE AUTODECLARACAO DE
PESSOA TRANS
(TRAVESTIS E
TRANSEXUAIS)

(Obrigatorio para candidatos/as inscritos/as na modalidade de reserva de vagas
dos autodeclarados/as trans)

Eu, (NOME SOCIAL) ou
(NOME DE REGISTRO), RG n° , expedido pelo 6rgao: ,€
doCPF n°
, candidato/a ao curso dedo Programa

da

Universidade FederalRural do Rio de Janeiro, declaro minha
identidade travesti/transexual. Declaro, ainda, estar ciente que,

se for detectada falsidade na declaracdo, a qualquer tempo, estarei sujeito/a a

negativa de matricula ou, se matriculado/a, estarei sujeito/a a perda da vaga a

qualquer tempo e as penalidadesprevistas em lei. Assim, solicito minha inser¢ao na
condicao de candidato/a a cota.

Por fim, caracterizam os motivos que justificam minha autodeclara¢do (descreva de

forma breve quais motivos levam vocé a se identificar como pessoa transexual ou
travesti — (Preenchimento obrigatdrio):

. de de 20
(municipio) (dia) (més) (ano)




ANEXO 7

REQUERIMENTO DE CONDICOES ESPECIAIS PARA A
SELECAO

Eu,

RG , CPF , declaro
para o fim especifico de concorrer no processo seletivo para ingresso no curso de

do Programa de Pés-Graduacio em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro, venho requerer condi¢des especiais especificadas abaixo para a
participagdo no processo seletivo:

() a. Ampliagdo de tela;

() b. Prova em braile;

() c. Ledor e transcritor;

() d. Prova ampliada com fonte de tamanho ;
() e. Computador com leitor de telas de uso livre (Exemplos: NVDA, DOSVOX etc);
() f. Computador para provas discursivas;

() g. Mesa e cadeiras separadas;

() h. Mesa para usuario de cadeira de rodas;

() 1. Sala de facil acesso;

()] Intérprete de Libras;

() m. Sala separada para a realiza¢ao da prova com ledor;

() 0. Outros (especificar e justificar):

. de de 20
(municipio) (dia) (més) (ano)

Assinatura do(a) candidato (a)



ANEXO 8

Indicadores de producio (candidato ao mestrado) — Periodo a partir de 2021.

1) PRODUCAO INTELECTUAL Peso Pontuacio maxima
Artigo publicado ou aceite de publicagio em periédico (Pontos) (Pontos)
indexado de area de Ciéncia de alimentos ou ciéncia
Agrarias, classificados no QualisCapes.
AleA2 1,5
BleB2 1,2
B3 1,0 5,0
B4 0,7
BS 0,5
C 0,1
Resumo expandido ou trabalhos em eventos na area de 0,1
alimentos 1,0
Resumo simples em eventos na area de alimentos 0,05
Apresentagdo de trabalho oral em Congresso ou ministragdo 0,1
de palestra
2) EXPERIENCIA ACADEMICA
Bolsa de iniciagdo cientifica e similares 0,5
pontos/semestre 2,5
Monitoria 0,5
pontos/semestre
Participacdo em Projetos de pesquisa ou extensdo (sem 0,5
bolsa/voluntario) pontos/semestre
3) EXPERIENCIA PROFISSIONAL
Cursos: Duragao <8 horas 0,25
Cursos: Duragao > 8 horas 0,5
Estagios: duragao > 20 horas 0,5
Docéncia (Universidade, Institutos federais e similares) 0,5
pontos/semestre LS
Empresa privada 1,0 pontos/ano
TOTAL DE PONTOS 10
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