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OBJETIVO DA DISCIPLINA 

Objetivo geral:  

Esta disciplina tem como objetivo abordar os conceitos fundamentais de reologia e suas 

aplicações no estudo de fluidos alimentícios.  

 

Objetivos específicos: 

• Estudar os fundamentos teóricos da reologia e a classificação reológica dos materiais. 

• Abordar o estudo da reologia dos fluidos dependentes do tempo, independentes do tempo e 

viscoelásticos. 

• Estudar os diferentes métodos de medida dos parâmetros reológicos dos fluidos alimentícios. 

 

EMENTA 

Fundamentos da Reologia; Reologia dos fluidos; Métodos de Medida dos parâmetros reológicos; 

Reologia de materiais viscoelásticos; Aula pratica. 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

• Fundamentos da Reologia: Tensão e deformação 

• Classificação reológica dos materiais 

• Reologia dos fluidos: Reologia de fluídos independentes do tempo, modelos reológicos, 
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influencia da temperatura e concentração no comportamento reológico dos fluidos. Reologia 

de fluidos dependentes do tempo. 

• Métodos de Medida dos parâmetros reológicos: reômetro de tubo, cilindros concêntricos, cone 

e placa. 

• Reologia de materiais viscoelásticos: métodos transientes e oscilatórios. 

• Aula pratica: fluidos newtonianos, não newtonianos e viscoelásticos. 
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