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I CONGRESSO LATINO-AMERICANO DE QIENCIAS SENSORIAIS E DO
CONSUMIDOR - MEMBRO COMITE CIENTIFICO

| SIMPOSIO DAS INDUSTRIAS DE ALIMENTOS E BEBIDAS (SIAB-RJ)
MINICURSO TEORICO-E’RATICO SOBRE PROCEDIMENTOS DE SEGURANCA E
FUNDAMENTOS DAS TECNICAS USADAS EM LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA

ORGANIZAGAO DE EVENTO: CBCP - CONGRESSO ON-LINE BRASILEIRO DE
TECNOLOGIA DE CEREAIS E PANIFICAGAO

PARTICIPACAO EM COMITE DE GESTAO: CBCP - CONGRESSO ON-LINE
BRASILEIRO DE TECNOLOGIA DE CEREAIS E PANIFICACAO

XXVI SEMANA ACADEMICA DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Autor Principal

ROSIRES DELIZA
MARIANA TEIXEIRA DA
COSTA MACHADO

ROSA HELENA LUCHESE
FELIPE MACHADO
TROMBETE

CARLOS WANDERLEI
PILER DE CARVALHO

CRISTIANE HESS DE
AZEVEDO MELEIRO

TECNICA - OUTRO

Titulo

BOAS PRATICAS NA MANIPULACAO DE ALIMENTOS NA UFRRJ CAMPUS SEROPEDICA E
ARREDORES

DESAFIOS DA QUALIDADE E VISAO PARA O FUTURO

MENCAO HONROSA NO 15° PREMIO CAPES DE TESE 2020

MENCAO HONROSA NO CONGRESSO ON-LINE BRASILEIRO DE TECNOLOGIA DE CEREAIS
E PANIFICACAO, PROMOVIDO PELA UFSJ

MESA REDONDA: CONVERSE COM UMA CIENTISTA: ABORDANDO A TEMATICA DO CAMPO
A MESA

PALESTRA: GRAOS DE MILHETO E SEU POTENCIAL PARA A SEGURANCA ALIMENTAR E
DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS

PALESTRA: PANC COMO ESTRATEGIA PARA SEGURANCA ALIMENTAR E NUTRICIONAL EM
TEMPOS DE PANDEMIA- ICOICTA

PALESTRA: PLANTAS ALIMENTICIAS NAO CONVENCIONAIS: POTENCIAL TECNOLOGICO E
FUNCIONAL- UNESA

PALESTRA: "POTENCIAL DA OZONIZAGAO NA MITIGAGAO DE MICOTOXINAS E RESIDUOS
DE AGROTOXICOS EM CEREAIS”.

PALESTRA: POTENCIAL TECNOLOGICO E FUNCIONAL DAS PANCS - IV SEAPO

PALESTRA: REFLEXOES E DESAFIOS: " DO CAMPO AO PRATO"- SIAN 2020

PALESTRA: TECNOLOGIAS EMERGENTES NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS: USOS E
PERSPECTIVAS DA TECNOLOGIA DE ALTA PRESSAO

PALESTRA: TENDENCIAS, DESAFIOS E OPORTUNIDADES NO PROCESSAMENTO DE
CEREAIS INTEGRAIS POR EXTRUSAO

Autor Principal

ELISA HELENA DA
ROCHA FERREIRA

ELISA HELENA DA
ROCHA FERREIRA

MAYARA FREITAS
LIMA

AMANDA MATTOS
DIAS MARTINS

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

AMANDA MATTOS
DIAS MARTINS

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

OTNIEL FREITAS
SILVA

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

AMAURI ROSENTHAL
CARLOS

WANDERLEI PILER
DE CARVALHO



Titulo

PALESTRA: USANDO EMOJIS PARA AVALIAR AS ASSOCIACOES EMOCIONAIS EM
CRIANCAS FRENTE A ALIMENTOS COM DIFERENTES MODELOS DE ROTULAGEM
NUTRICIONAL

PARTICIPAGAO EM COMITE: INOVAGAO DO FOOD TECH HUB

PREMIO DE 2°. LUGAR NA CATEGORIA APRESENTAGAO ORAL NO | SENSELATAM -
CONGRESSO LATINO AMERICANO DE CIENCIAS SENSORIAIS DE DO CONSUMIDOR.
TRABALHO: HOW ARE THE SENSORY PROPERTIES PERCEIVED BY CONSUMER? A CASE
STUDY WITH PRESSURIZED TROPICAL MIXED JUICE

REPORTAGEM: OFICINA MOSTRA O POTENCIAL TECNOLOGICO DAS PANCS

SERIE DE WEBINAR ALIMENTOS E BEBIDAS/FIRJAN: ALIMENTOS ORGANICOS

SERIE: WEBINAR FIRJAN ALIMENTOS E BEBIDAS: REDUGAO DE DESPERDICIO
VIDEO TECNICO: DE ONDE POSSO CONSUMIR PESCADOS COM SEGURANGA?

VIDEO TECNICO: PLANTAS ALIMENTICIAS NAO CONVENCIONAIS (PANC)

VIDEO TECNICO SNCT/UFRRJ: PANC COMO FONTE CORANTES NATURAIS EM ALIMENTOS

WEBINAR FIRJAN: SEGURANCA E MANIPULACAO DE ALIMENTOS / TECNOLOGIA PARA
SEGURANCA E QUALIDADE

Autor Principal

MAYARA FREITAS
LIMA

AMAURI ROSENTHAL

INAYARA BEATRIZ
ARAUJO MARTINS

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

JOSE LUCENA
BARBOSA JUNIOR

KATIA ALESSANDRA
MENDES DA SILVA

MARIA IVONE
MARTINS JACINTHO
BARBOSA

LARISSA ALMEIDA
ANTUNES

ELISA HELENA DA
ROCHA FERREIRA

TECNICA - PATENTE

Titulo Autor Principal

PATENTE BR1020190298395- PRODUTO CARNEO EMULSIONADO BRUNA EMYGDIO AURIEMA

(MORTADELA DE FRANGO) COM ADIGAO DE INGREDIENTE
NATURAL E FUNCIONAL E SEU PROCESSO DE ELABORACAO.

PRODUTO ALIMENTICIO COMPOSTO DE LEITE DE CABRA ISADORA KALINE CAMELO PIRES DE OLIVEIRA

FERMENTADO PROBIOTICO, ELABORADO DE MANDACARU E GALDINO
SUPLEMENTADO COM PREBIOTICO

TECNICA - PROGRAMA DE RADIO OU TV

Titulo Autor Principal
BOAS PRATICAS DE FABRICACAO NO PROCESSAMENTO ORGANICO DE ELISA HELENA DA ROCHA
ALIMENTOS FERREIRA

TECNICA - SERVICOS TECNICOS

Titulo

Autor Principal

COMISSAO ORGANIZADORA DO PROCESSO SELETIVO 2020-1 DO PROGRAMA DE POS GRADUAGAO  TATIANA

EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS.

SALDANHA



Titulo Autor Principal

CONSULTORIA: PROCESSAMENTO ALTERNATIVO PARA A BANANA  JOSE LUIS RAMIREZ ASCHERI
PARA EMPRESA DOCES FARDIN LTDA.

MEMBRO DO COMITE CIENTIFICO DO | SENSELATAM - |

CONGRESSO LATINO-AMERICANO DE CIENCIAS SENSORIAIS E DO
CONSUMIDOR

ROSIRES DELIZA



