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EFFICIENCY ABOUT THE MAINTENANCE OF COLORING DAYANA KETRIN SILVA FRANCISCO MADELLA
MINIMALLY PROCESSED POTATOES WITH ACTIVE COATING
USING SURFACE AND RESPONSE METHODOLOGY

EFFIICIENCY ABOUT THE MAINTENANCE OF COLORING DAYANA KETRIN SILVA FRANCISCO MADELLA
MINIMALLY PROCESSED POTATOES WITH ACTIVE COATING
USING SURFACE AND RESPONSE METHODOLOGY

EVALUATION OF ULTRAVIOLET RADIATION (UV-C) AND HIGH = AMAURI ROSENTHAL
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PRODUCAO DE ALIMENTOS SEM GLUTEN

FARINHA GERMINADA DE MILHETO: INGREDIENTE AMANDA MATTOS DIAS MARTINS
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LACTOBACILLUS SURVIVAL TO OXIDATIVE STRESS: VANESSA MORAES RAMALHO CASTRO

EFFECT OF MILK AND HONEY MATRICES
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PORTADORES DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS
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DO DIAGNOSTICO A ACAO
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OF HUMAN ORIGIN

SENSORY CHARACTERIZATION AND THE EFFECT OF
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TECNOLOGIA DE BOLOS E BISCOITOS: EFEITO DE INGREDIENTES E PROCESSOS DE = CARLOS WANDERLEI

PRODUCAO

PILER DE CARVALHO



TECNICA - CURSO DE CURTA DURACAO

Titulo Autor Principal
POTENCIAL NUTRICIONAL E TECNOLOGICO DE PLANTAS ALIMENTICIAS NAO MARIA IVONE MARTINS
CONVENCIONAIS - PANCS JACINTHO BARBOSA
PROCEDIMENTOS DE SEGURANCA E FUNDAMENTOS DAS TECNICAS ROSA HELENA LUCHESE

UTILIZADAS EM LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

TECNICA - ORGANIZACAO DE EVENTO

Titulo Autor Principal
COMISSAO ORGANIZADORA DO EVENTO SEGURANGA ALIMENTAR: TATIANA SALDANHA
DESAFIOS APOS A EXTINCAO DO CONSEA

ESTRATEGIAS DE REDUCAO DO CONSUMO DE AGCUCAR: VISAO DE ROSIRES DELIZA
DISTINTOS ATORES

SEGURANCA ALIMENTAR: DESAFIOS APOS EXTINCAO DO CONSEA MARIA IVONE MARTINS

JACINTHO BARBOSA

WASTE-TO-VALUE IDEAS FOR A SUSTAINABLE FOOD SYSTEM: FROM ROSIRES DELIZA
PRODUCT TO MARKET

TECNICA - OUTRO

MEMBRO DA COMISSAO AVALIADORA DOS TRABALHOS APRESENTADOS NA FORMA MARIA IVONE
ORAL DO IV SIMPOSIO DE ALIMENTOS E NUTRICAO (SIAN) MARTINS
JACINTHO
BARBOSA
MEMBRO DA COMISSAO AVALIADORA DOS TRABALHOS APRESENTADOS NA FORMA JOSE LUCENA
POSTER DO IV SIMPOSIO DE ALIMENTOS E NUTRICAO (SIAN) BARBOSA JUNIOR
MODERADOR MESA REDONDA “TECNOLOGIAS SUSTENTAVEIS NA OBTENGCAO DE JOSE LUCENA

PRODUTOS COM POTENCIAL FUNCIONAL” NO IV SIMPOSIO DE ALIMENTOS E NUTRIGAO  BARBOSA JUNIOR
(SIAN)

MODERADOR MESA REDONDA “SAUDE E SUSTENTABILIDADE NO CONTEXTO DA MARIA IVONE
ANALISE SENSORIAL E ESTUDOS DO CONSUMIDOR” NO IV SIMPOSIO DE ALIMENTOS E  MARTINS
NUTRIGCAO (SIAN) JACINTHO
BARBOSA
PREMIACAO: PRIMEIRO LUGAR NO VIII COINE- VIIl CONGRESSO INTERNACIONAL DE AMANDA MATTOS
NUTRIGAO ESPECIALIZADA & EXPO SEM GLUTEN DIAS MARTINS

TECNICA - SERVICOS TECNICOS

Titulo Autor Principal

COMISSAO ORGANIZADORA DO PROCESSO SELETIVO 2019-1 DO PROGRAMA = ROSA HELENA LUCHESE
DE POS GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DA UFRRJ

COMPOR A COMISSAO DE REGULAMENTAGAO DO ESTAGIO A DOCENCIANO | TATIANA SALDANHA
AMBITO DA UFRRJ.

CONSULTORIA AD HOC DE LIVRO INTITULADO TECNOLOGIAS A MESA: UMA GESILENE MENDONCA DE OLIVEIRA
ABORDAGEM DE GERENCIAMENTO EM SERVICOS DE ALIMENTACAO



