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INGREDIENT ON THE FOOD INTAKE OF EUTROPHIC 
WOMEN 

ELAINE SOUZA COCARO 2019 

   

 
SISTEMA DE PRODUÇÃO EM GAIOLA E PISO SOBRE 
CAMA, INFLUENCIANDO A QUALIDADE ÓSSEA, FÍSICA E 
MICROBIOLÓGICA DE OVOS DE GALINHAS SEMI-
PESADAS 

LIGIA FATIMA LIMA CALIXTO 2019 

   

 
SNACKS INTEGRAIS DE MILHETO: OPÇÃO NUTRITIVA E 
PRÁTICA PARA CELÍACOS 

AMANDA MATTOS DIAS MARTINS 2019 

   

 
STUDY OF ANTIBACTERIAL ACTIVITY OF BRAZILIAN 
PEPPER (SHINUS THERENBITIFOLIUS RADDI) 
ESSENTIAL OIL IN FILMOGENIC SOLUTION OF STARCH 

MARIA CLARA GUIMARAES 2019 

   

 
STUDY OF ANTIBACTERIAL ACTIVITY OF BRAZILIAN 
PEPPER (SHINUS THERENBITIFOLIUS RADDI) 
ESSENTIAL OIL IN FILMOGENIC SOLUTION OF STARCH 

MARIA CLARA GUIMARAES 2019 

   

 
TEOR DE PROANTOCIANOIDINAS 
,CAPACIDADEANTIOXIDANTE E DESEMPENHO NA 
COCÇÃO DE MASSA ALIMENTÍCIA INTEGRAL DE ARROZ 
VERMELHO (ORYZASATIVAL.) 

ANDREA DOS ANJOS SILVA 2019 

   

 
ULTRASOUND-ASSISTED EXTRACTION OF 
BIOPOLYMERS FROM VEGETABLE SOURCE WITH 
REUSE OF RESIDUAL SOLUTION 

CARLOS WANDERLEI PILER DE CARVALHO 2019 

   

 
USING THE EMERGING TECHNIQUEOF PREFERRED 
ATRIBUTE ELICITATION (PAE) ON THE SENSORY 
CHARACTERIZATION OF EMULSIFIED MEAT 
PRODUCTWITH BANANA GREEN BIOMASS AS FAT 
REPLACER 

BRUNA EMYGDIO AURIEMA 2019 

   

 
TÉCNICA - APRESENTAÇÃO DE TRABALHO 

Título Autor Principal 

FACILITADORA DO GRUPO TEMÁTICO 'O FORTALECIMENTO DO SISTEMA E A 
NECESSIDADE DO PLANEJAMENTO MUNICIPAL DE SEROPÉDICA PARA AS AÇÕES DE 
SEGURANÇA ALIMENTAR E NUTRICIONAL (SAN) 

ROSA HELENA 
LUCHESE 

RARE EARTH ELEMENTS IN TWO HIGHLY CONSUMED FISH SPECIES FROM AN 
ANTHROPOGENICALLY IMPACTED ESTUARY IN SOUTHEASTERN BRAZIL 

KATIA ALESSANDRA 
MENDES DA SILVA 

TECNOLOGIA DE BOLOS E BISCOITOS: EFEITO DE INGREDIENTES E PROCESSOS DE 
PRODUÇÃO 

CARLOS WANDERLEI 
PILER DE CARVALHO 



 
TÉCNICA - CURSO DE CURTA DURAÇÃO 

Título Autor Principal 

POTENCIAL NUTRICIONAL E TECNOLÓGICO DE PLANTAS ALIMENTÍCIAS NÃO 
CONVENCIONAIS - PANCS 

MARIA IVONE MARTINS 
JACINTHO BARBOSA 

PROCEDIMENTOS DE SEGURANÇA E FUNDAMENTOS DAS TÉCNICAS 
UTILIZADAS EM LABORATÓRIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 

ROSA HELENA LUCHESE 

 
TÉCNICA - ORGANIZAÇÃO DE EVENTO 

Título Autor Principal 

COMISSÃO ORGANIZADORA DO EVENTO SEGURANÇA ALIMENTAR: 
DESAFIOS APÓS A EXTINÇÃO DO CONSEA 

TATIANA SALDANHA 

ESTRATÉGIAS DE REDUÇÃO DO CONSUMO DE AÇÚCAR: VISÃO DE 
DISTINTOS ATORES 

ROSIRES DELIZA 

SEGURANÇA ALIMENTAR: DESAFIOS APÓS EXTINÇÃO DO CONSEA MARIA IVONE MARTINS 
JACINTHO BARBOSA 

WASTE-TO-VALUE IDEAS FOR A SUSTAINABLE FOOD SYSTEM: FROM 
PRODUCT TO MARKET 

ROSIRES DELIZA 

 
TÉCNICA - OUTRO 

     

MEMBRO DA COMISSÃO AVALIADORA DOS TRABALHOS APRESENTADOS NA FORMA 
ORAL DO IV SIMPÓSIO DE ALIMENTOS E NUTRIÇÃO (SIAN) 

MARIA IVONE 
MARTINS 
JACINTHO 
BARBOSA 

MEMBRO DA COMISSÃO AVALIADORA DOS TRABALHOS APRESENTADOS NA FORMA 
PÔSTER DO IV SIMPÓSIO DE ALIMENTOS E NUTRIÇÃO (SIAN) 

JOSE LUCENA 
BARBOSA JUNIOR 

MODERADOR MESA REDONDA “TECNOLOGIAS SUSTENTÁVEIS NA OBTENÇÃO DE 
PRODUTOS COM POTENCIAL FUNCIONAL” NO IV SIMPÓSIO DE ALIMENTOS E NUTRIÇÃO 
(SIAN) 

JOSE LUCENA 
BARBOSA JUNIOR 

MODERADOR MESA REDONDA “SAÚDE E SUSTENTABILIDADE NO CONTEXTO DA 
ANALISE SENSORIAL E ESTUDOS DO CONSUMIDOR” NO IV SIMPÓSIO DE ALIMENTOS E 
NUTRIÇÃO (SIAN) 

MARIA IVONE 
MARTINS 
JACINTHO 
BARBOSA 

PREMIAÇÃO: PRIMEIRO LUGAR NO VIII COINE- VIII CONGRESSO INTERNACIONAL DE 
NUTRIÇÃO ESPECIALIZADA & EXPO SEM GLÚTEN 

AMANDA MATTOS 
DIAS MARTINS 

 
TÉCNICA - SERVIÇOS TÉCNICOS 

Título Autor Principal     

COMISSÃO ORGANIZADORA DO PROCESSO SELETIVO 2019-1 DO PROGRAMA 
DE PÓS GRADUAÇÃO EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DA UFRRJ 

ROSA HELENA LUCHESE  

   

COMPOR A COMISSÃO DE REGULAMENTAÇÃO DO ESTÁGIO À DOCÊNCIA NO 
ÂMBITO DA UFRRJ. 

TATIANA SALDANHA  

   

CONSULTORIA AD HOC DE LIVRO INTITULADO TECNOLOGIAS À MESA: UMA 
ABORDAGEM DE GERENCIAMENTO EM SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO 

GESILENE MENDONCA DE OLIVEIRA  

   

 


