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OBJETIVO DA DISCIPLINA

Englobar os principais temas a respeito de quimica de alimentos e sua aplicagdo analitica,
nutricional e industrial.

EMENTA

Fundamentos e conhecimentos especificos de quimica de alimentos (Agua, carboidratos,
proteinas, lipideos, pigmentos naturais e compostos responsaveis pelo sabor). Preparar 0s
discentes para desenvolverem raciocinio critico em face de complexidade do conteido da
disciplina, bem como o seu emprego nas areas afins.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Agua: Estrutura quimica, propriedades fisico-quimicas. Interacdo agua-soluto em
solucBes aquosas; Atividade de agua e pressdo de vapor relativa; Mobilidade e
estabilidade dos alimentos; Isotermas. Aplicaces.

2. Carboidratos: Estrutura quimica, propriedades fisico-quimicas. Monossacarideos,
Oligossacarideos, Polissacarideos. Escurecimento ndo enzimatico. Aplicagdes.

3. Proteinas: Estrutura quimica, propriedades fisico-quimicas. Propriedades funcionais.
Modificagbes quimicas e enzimaticas das proteinas.

Lipidios: Estrutura quimica, propriedades fisico-quimicas. Reacfes oxidativas.

5. Pigmentos naturais: Quimica, estabilidade e propriedades funcionais dos principais
pigmentos naturais

6. Quimica do sabor dos alimentos: Quimica do sabor. Gosto e substancias do sabor;
Substancias volateis.
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