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EXTRUSAO TERMOPLASTICA
EMENTA

A disciplina de contexto teorico-pratico aborda: alternativas de desenvolvimento de
produtos através da extrusdo termoplastica; influencia da qualidade, tipo de matéria-prima
e equipamentos na elaboracdo de produtos; estudo dos pardmetros a serem considerados na
elaboracdo de produtos expandidos e ndo expandidos; indicadores de qualidade dos
produtos processados por extrusdo; diferencas e semelhancas em equipamentos de extrusao
para racdo animal; alternativas de matéria-prima na producdo de racdo animal e aquicultura.

CONTEUDO PROGRAMATICO

TEORICO:

Principios de extrusdo termoplastica; Tipos de Extrusores; Expanders

Configuracao de extrusores; Acessorios e equipamentos aliados ao extrusor (4hs)

Matéria prima.- Caracteristicas e seu relacionamento com o processo.

Uso de cereais; trigo, arroz, milho, Raizes e tubérculos: batata, batata doce, mandioca,
amidos e derivados. Residuos de processamento (casca, borras, etc.). (3hs)
Modificagdes moleculares. Modificac6es estruturais.

Propriedades Funcionais.- Expanséo; coesividade e for¢ca mecanica; forma; solubilidade,
espessamento. (3hs)

Efeito das variaveis do processo de extrusdo nas transformacées (propriedades funcionais).
Influencias das variaveis operacionais: Rotacdo da rosca; temperatura do extrusor; umidade

inicial do produto, matriz. (4 hs)

Efeito dos parametros do sistema na transformacdo (propriedades funcionais) do amido:
temperatura do produto; pressdo; cisalhamento; tempo de residéncia . (3hs)
Otimizacdo da extrusdo. Escolha das condicdes do processo. Estudo dos parametros;
metodologia de superficie de resposta. (3hs)

PRATICO:

Densidade aparente. Determinacdo, aparelho para densidade absoluta e aparente.

Praticas de Laboratdrio de extrusao:Inclui ensaios de producéo de snacks derivados de
cereais; Producdo de pellets ou snacks de terceira geracdo; Praticas de caracterizacao de
materiais extrudados:

indice de absorcdo de &gua; Indices de solubilidade; Indice de expansdo; Testes de
viscosidade no Rapid Visco Analyser — RVA, (10hs)
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