
 

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO 

CURSO DE PÓS-GRADUAÇÃO EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE 

ALIMENTOS 

PROGRAMA DE DISCIPLINA 

DISCIPLINA CARGA HORÁRIA 

BIOQUÍMICA DE ALIMENTOS DE 

PRODUTOS DE ORIGEM 

VEGETAL 

Total 

 

Créditos 

 45 3 

EMENTA 

Enzimas. Fatores que afetam a estabilidade enzimática. Mecanismo de inibição enzimática. 

Hidrolisados proteicos a partir de matérias primas e resíduos vegetais. Escurecimento 

enzimático. Transformações em alimentos de origem vegetal durante o processamento e 

estocagem.  

 CONTEÚDO PROGRAMÁTICO  

TEÓRICO:  

-Enzimas (aspectos gerais), nomenclatura sistemática, fatores que afetam a estabilidade 

enzimática, mecanismo de inibição enzimática. 

-Hidrolisados proteicos a partir de matérias primas e resíduos vegetais. 

-Escurecimento enzimático. 

-Transformações em alimentos de origem vegetal durante o processamento e estocagem.  

 

PRÁTICO:  

-Efeito do tipo de substrato na atividade enzimática. 

-Efeito do pH e T na atividade enzimática. 

-Alteração na atividade enzimática durante a germinação. 

-Escurecimento enzimático: ocorrência e controle. 

-Obtenção e capacidade antioxidante de hidrolisados proteicos vegetais.  

-Atividade antihiperglicêmica de ingredientes de origem vegetal. 
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