
U M  C A F É  D E

P O S S I B I L I D A D E S

V O C Ê  S A B I A ?

O cafeeiro é a planta que
produz nosso cafezinho

de cada dia!

...E o Brasil ,é
o maior produtor

de cafés do mundo!
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C A F É S

Após estar maduro, o
café é colhido e seco.

Depois de seco e
descascado o café fica

assim!Agora só falta
torrar e moer para ser

consumido como
conhecemos!

Mas... e a casca?
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No Brasil ainda é vista como um resíduo
da atividade cafeeira, mas mundo afora a
casca se torna um delicioso chá, também

conhecido como:

A casca representa
50% do grão

Chá de CascaraChá de CascaraChá de Cascara

Utilize 10g de cascara
para 200ml
de água fervente. 

Deixe em infusão de
4-5min!

C A F É S
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C A F É S

Experimente! Além de uma nova opção de
bebida, você estará contribuindo com a
sustentabilidade da atividade cafeeira.

O chá de cascara possui sabor frutado e quando
comparado ao café, possui pouca cafeina!
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